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 №               Обложка Название книги 

1.  

 

 
Технохимический контроль жиров и жирозаменителей 
: учебное пособие /Под ред. проф. О. Б. Рудакова. — 
СПб: Лань, 2024. — 576 с. — ISBN 978-5-8114-1147-4. 

 
 

В учебном пособии рассмотрены химический состав 
различных жиров, их пищевая ценность, представлены 
методики технохимического контроля разных стадий 

производства растительных и животных жиров, методики 
определения показателей качества и технико-

эксплуатационных свойств жиров, спредов и другой 
масложировой продукции, даны приемы проверки 
качества и натуральности жиров, обнаружения их 

фальсификации. Пособие предназначено для студентов, 
обучающихся по специальности «Технология жиров, 

эфирных масел и парфюмерно-косметических 
продуктов», специализация «Технология жиров». Издание 
также может быть полезным для инженерно-технических 
работников масложировой и молочной промышленности, 

специалистов, работающих в области товароведения и 
экспертизы качества и безопасности пищевой продукции. 
 

2.  

  

 
Толмачева, Т. А. Технология отрасли: технология 
сахаристых и мучных кондитерских изделий: учебное 
пособие для СПО / Т. А. Толмачева, А. В. Новикова. — 
3-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2023. — 128 с. 
— ISBN 978-5-507-46594-1. 
 

В пособии излагаются научные и практические основы 
технологии сахаристых и мучных кондитерских изделий 

для изучения и самостоятельной работы учащихся 
среднего профессионального образования. Изложены 
особенности классификации кондитерских изделий, 
химический состав и технология их производства. 

Каждому виду изделий предшествует краткое 
теоретическое введение, даны основные понятия 
технологии производства кондитерских изделий. 

Представлены общие сведения о способах получения 
полуфабрикатов из разных смесей муки для бисквитов, 

печенья и кексов, обогащённых начинками растительного 
происхождения, повышая пищевую ценность изделий. 

Соответствует современным требованиям Федерального 
государственного образовательного стандарта среднего 
профессионального образования и профессиональным 

квалификационным требованиям. Учебное пособие 
предназначено для учащихся среднего 

профессионального образования. Может быть 



использовано работниками кондитерской 
промышленности. 

3.   

 

 

Голубев, И. Г. Технологические процессы 
ремонтного производства: учебник для студ. 
Учреждений сред. проф. образования / И. Г. 
Голубев, В. М. Тараторкин. -4-е изд., испр.-  
Москва: Академия, 2021. - 304, с.: - 
(Профессиональное образование).; ISBN 978-5-
4468-9954-8 

Учебник подготовлен с учетом требований Федерального 
государственного образовательного стандарта среднего 
профессионального образования по специальности из 

списка ТОП-50 «Эксплуатация и ремонт 
сельскохозяйственной техники и оборудования». Учебное 
издание предназначено для изучения профессионального 

модуля «Техническое обслуживание и ремонт 
сельскохозяйственной техники», МДК «Технологические 

процессы ремонтного производства». 

Книга также может быть использована для реализации 
программ СПО по специальности «Механизация 

сельского хозяйства». 

Рассмотрены структура и содержание технологических 
процессов ремонта тракторов, сельскохозяйственных 
машин, комбайнов, оборудования животноводческих 

ферм и комплексов, способы восстановления отдельных 
деталей, узлов и сборочных единиц, особенности ремонта 

некоторых видов сельскохозяйственных машин. 
Освещены вопросы охраны труда и окружающей среды. 

В 4-е издание внесены изменения, касающиеся 
организаций — разработчиков оборудования, 

современных средств измерения. 

Для студентов учреждений среднего профессионального 
образования. 



4.  

 

  
. 

Белокурова, Е. С. Биотехнология продуктов 
растительного происхождения: учебное 
пособие / Е. С. Белокурова, О. Б. Иванченко. 
— СПб: Лань, 2024. — 232 с. — ISBN 978-5-
8114-3630-9. 
 

В учебном пособии изложены теоретические основы и 
раскрыты особенности протекания биотехнологических 

процессов при производстве пищевых продуктов из 
растительного сырья. В пособие представлен 

биохимический состав основного растительного сырья, 
используемого в пищевой и перерабатывающей 

промышленности. Даны технологические схемы его 
переработки. Описаны процессы, происходящие при 

биоконверсии сырья под действием ферментов. 
Представлены различные виды микроорганизмов, 

используемых в бродильных производствах и способы их 
культивирования. Подробно рассмотрены требования 

нормативно-технической документации, предъявляемые к 
сырью и готовой продукции, полученной 

биотехнологическими методами. Учебное пособие 
предназначено для бакалавров и магистров высших 

учебных заведений, обучающихся по направлению УГСН 
«Промышленная экология и биотехнологии», так же 

может быть полезно аспирантам, инженерно-техническим 
и научным работникам. 

5. 
  

 

 
Наумова, М. П. Хранение, транспортировка, 
предпродажная подготовка и реализация 
продукции растениеводства: учебник для СПО 
/ М. П. Наумова. — 3-е изд., Санкт-Петербург: 
Лань, 2023. — 216 с. — (Среднее 
профессиональное образование) -  
 ISBN 978-5-507-47234-5 
 

Учебник включает предисловие и три раздела: 
теоретический материал, практические задания и 

комплект заданий для текущего контроля. По 
теоретическому разделу изложены научные основы 
хранения зерна, семян, картофеля, плодов, овощей, 

сахарной свеклы, лубяных культур (льна). Дана 
характеристика растениеводческой продукции как 

объекта хранения. Рассмотрены вопросы, связанные со 
свойствами зерновой массы и плодоовощной продукции. 

Особое внимание уделено вопросам подготовки 
растениеводческой продукции к хранению. Описаны 

режимы, способы и технологии хранения зерна, 
картофеля, сахарной свеклы, плодов и овощей, 



подготовка их к реализации. По темам теоретических 
занятий приведены контрольные вопросы. Второй раздел 

включает изучение материала многих тем на 
практических занятиях. Приведены примеры решения 
задач, которые могут возникнуть в процессе хранения 

продукции растениеводства. В третьем разделе изложен 
комплект заданий для текущего контроля. Он включает: 

контрольные вопросы, агрономический диктант по темам 
занятий; темы самостоятельной работы для обучающихся; 
вопросы по решению ситуационных задач, возникающих 
в период хранения растениеводческой продукции. Все это 

позволит обучающимся самостоятельно оценить свои 
знания учебного материала, а преподавателю — быстро и 
объективно дать соответствующую оценку этим знаниям. 

Учебник предназначен для студентов среднего 
профессионального образования по программе 

подготовки специалистов среднего звена по 
специальности «Агрономия». 

6. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
Основы электротехники: учебник для СПО 
/Г.И. Кольниченко  [и др.]; под ред.  Г.И. 
Кольниченко. – 3-е изд., испр. и доп.  -  Санкт-
Петербург: Лань, 2023. – 252с.; ил. - (Среднее  
профессиональное образование) - ISBN 978-5-
8114-8312-9 
 

В учебнике изложены основные теоретические 
положения, включающие принципы и методы расчетов 

электрических цепей постоянного, однофазного и 
трехфазного токов. В книге приведены примеры и задачи 

с развернутыми численными решениями с целью 
выработки навыков практических расчетов электрических 
цепей, необходимых для понимания и изучения проблем 

эффективного генерирования, распределения и 
использования электрической энергии. 

Соответствует современным требованиям Федерального 
государственного образовательного стандарта среднего 
профессионального образования и профессиональным 

квалификационным требованиям. 
Учебник предназначен для студентов, обучающихся по 

специальностям среднего профессионального 
образования, при изучении электротехники. 

 
 
 
 
 
 
 

 



7.  

 
 
 
 

   
  Аполлонский, С. М. Основы электротехники. 
Практикум: учебное пособие для СПО / С. М. 
Аполлонский. — 3-е изд., стер. — Санкт-
Петербург: Лань, 2023. — 320 с. — ISBN 978-5-
507-47193-5. 
 
В пособии приведены примеры и задачи с развернутыми 

численными решениями с целью выработки навыков 
практических расчетов электрических цепей, 

необходимых для понимания и изучения проблем 
эффективного генерирования, распределения и 

использования электрической энергии. Соответствует 
современным требованиям Федерального 

государственного образовательного стандарта среднего 
профессионального образования и профессиональным 

квалификационным требованиям. Учебное пособие 
предназначено для студентов, обучающихся по 
специальностям среднего профессионального 
образования, при изучении электротехники. 

8.  

 
 
 
 
 

 
Процессы и аппараты пищевой технологии: 
учебник для СПО / С.А. Бредихин [и др.]; под 
ред. С.А. Бредихин. -  2-е изд., стер. - Санкт-
Петербург: Лань, 2023. – 544с.; ил. – (Среднее  
профессиональное образование) - ISBN 978-5-
507-45561-4 
 

В учебнике рассмотрены особенности функционально-
технологических свойств пищевого сырья, механические, 
гидромеханические, теплофизические, массообменные, 

физико-биохимические и микробиологические процессы 
пищевых технологий. Предназначен для студентов 

техникумов и колледжей, обучающихся по 
специальностям, входящим в УГСН "Промышленная 

экология и биотехнология". 
Соответствует современным требованиям Федерального 
государственного образовательного стандарта среднего 
профессионального образования и профессиональным 

квалификационным требованиям. 
Учебник может быть также использован научными и 
инженерно-техническими специалистами пищевой 

отрасли перерабатывающей промышленности. 



9. 

 

 
Пищевая биотехнология продуктов из сырья 
растительного происхождения: учебник / О.А. 
Неверова [и др.] – Москва: ИНФА-М, 2024. – 
318с. + Доп. Материалы. – (Высшее 
образование. Бакалавриат)  
ISBN 978-5-16-005309-7 
 

В учебнике представлен базовый материал по 
современному состоянию пищевой биотехнологии как 
важнейшего приоритетного направления науки XXI в. 

Систематизированы биотехнологические основы 
переработки растительного сырья в области технологии 

ферментативной и микробной биоконверсии.  Даны 
сведения о способах создания генетически 

модифицированных источников пищи и законодательном 
регулировании их применения. Рассмотрены наиболее 

значимые биотехнологические процессы и их 
использование в производстве продуктов питания. 

Учебник предназначен для студентов, обучающихся по 
направлению подготовки бакалавров 19.03.01 
"Биотехнология". Может быть полезен другим 

технологическим специальностям и направлениям 
высших учебных заведений, аспирантам, инженерно-

техническим и научным работникам. 
10.  

 

 
Ботов, М.И.  Лабораторные работы по 
технологическому оборудованию  
предприятий общественного питания: 
механическое  и тепловое оборудование: 
учебное пособие / М.И. Ботов, В.Д. Елхина, - 4-
е изд., испр. – СПб.: Лань, 2024. – 160с.; ил. – 
(Учебники   для вузов. Специальная 
литература) -  ISBN 978-5-8114-1754-4 
 

Рассмотрены конструкции и принципы действия 
оборудования, описаны приемы безопасной работы на 

нем, методики проведения лабораторных работ и 
обработки полученных результатов. В каждой работе 
сформулирована цель эксперимента, дано описание 

объекта исследования, приведена методика проведения 
эксперимента. 

Учебное пособие предназначено для студентов вузов, 
обучающихся по направлениям подготовки «Технические 

машины и оборудование» и «Технология  продукции и 
организации  общественного питания» 



11. 

 

 
Драгилев, А.И. Технологическое 
оборудование: хлебопекарное, макаронное и 
кондитерское: учебник для СПО / А.И. 
Драгилев, В.М. Хромеенков, М.Е. Чернов. – 6-е 
изд., стер. - Санкт-Петербург: Лань, 2022. – 
432с. - (Среднее профессиональное 
образование)  -   ISBN 978-5-507-44583-7 
 

В учебнике приведены сведения о конструкционных 
материалах, транспортирующих устройствах, общем и 
специализированном оборудовании для производства 

хлебных, макаронных и кондитерских изделий. 
Соответствует современным требованиям   Федерального 

государственного образовательного  стандарта            
среднего профессионального образования и 

профессиональным квалификационным требованиям. 
Предназначен для студентов образовательных 

учреждений среднего профессионального образования. 
 

12.  

 

 
Скобельская, З.Г. Технология кондитерских 
изделий. Расчет рецептур: учебное пособие для 
вузов / З.Г. Скобельская. – 4-е изд., стер. -  
Санкт-Петербург: Лань, 2022. – 84с. – (Высшее 
образование)   -  ISBN 978-5-507-44797-8 
 

В учебном пособии изложена методика расчета и 
пересчет рецептур простых и сложных кондитерских 

изделий при условиях: загрузки оборудования, расхода 
определенного рецептурного компонента, а также при 

замене сырья и использовании санитарно-
доброкачественных отходов. Освещены вопросы расчета 
рецептур при изменении норм потерь сухих веществ по 

фазам производства и изменении соотношений 
полуфабрикатов. 

Пособие предназначено для учащихся вузов,  
обучающихся  по направлениям  подготовки "Продукты 

питания из растительного сырья" и "Технология 
продукции и организация общественного питания". 
Может быть полезно при других формах подготовки 

специалистов кондитерского производства, в том числе на 
курсах повышения квалификации. 

 
 
 
 
 
 



13.  

 

 
Скобельская, З.Г. Технология кондитерских 
изделий. Расчет рецептур: учебное пособие для 
СПО / З.Г. Скобельская. – 4-е изд., стер. -  
Санкт-Петербург: Лань, 2023. – 84с. – (Среднее 
профессиональное образование)    - ISBN 978-5-
507-45902-5 
 

В учебном пособии изложена методика расчета и 
пересчет рецептур простых и сложных кондитерских 

изделий при условиях: загрузки оборудования, расхода 
определенного рецептурного компонента, а также при 

замене сырья и использовании санитарно-
доброкачественных отходов. Освещены вопросы расчета 
рецептур при изменении норм потерь сухих веществ по 

фазам производства и изменении соотношений 
полуфабрикатов. 

Соответствует современным требованиям   Федерального 
государственного образовательного  стандарта           

среднего профессионального образования и 
профессиональным квалификационным требованиям. 

Пособие предназначено для учащихся учреждений СПО, 
осваивающих профессию "Кондитер сахаристых изделий" 

и специальности "Технология хлеба, кондитерских и 
макаронных изделий", "Технология сахаристых 

продуктов", "Технология продукции общественного 
питания", а также для бакалавров, обучающихся по 

направлениям: "Продукты питания из растительного 
сырья" и "Технология продукции и организация 

общественного питания". Может быть полезно при 
других формах подготовки специалистов кондитерского 

производства, в том числе на курсах повышения 
квалификации. 

 



14. 

 

 
Науменко, Т.В. Расчет технологического 
оборудования сахарных заводов. Курсовое и 
дипломное проектирование: учебно-
методическое пособие /Т.В. Науменко. – 2-е 
изд., перераб. и доп.  -  Санкт-Петербург: Лань, 
2024. – 36с.-– (Среднее  профессиональное 
образование. Учебники для вузов. 
Специальная литература)    -   ISBN 978-5-
8114-4049-8 
 

Методические указания к расчетной части курсового и 
дипломного проектирования разработаны в соответствии 

с требованиями ФГОС СПО по специальности 
"Технология сахаристых продуктов". 

В учебно-методическом пособии предложена методика 
расчета основного технологического и общезаводского 

оборудования сахарных заводов. Даны нормативные 
показатели для расчетов. 

Пособие предназначено для студентов ссузов, 
обучающихся по направлению подготовки специалистов 

среднего звена "Технология сахаристых продуктов", и 
будет полезно преподавателям - руководителям курсового 

и дипломного проектирования. 
15.  

 

 
Качмазов, Г.С. Дрожжи бродильных 
производств. Практическое  руководство: 
учебное пособие для СПО / Г.С. Качмазов. – 2-
е изд., стер. – Санкт-Петербург: Лань, 2024. – 
224с.; ил.- (Среднее профессиональное 
образование) -  ISBN 978-5-8114-8542-0 
 

В руководстве изложены лабораторные методы 
выделения чистых культур, селекции, технологического 
контроля и оценки состояния дрожжей, используемых в 
различных отраслях бродильной промышленности и на 

хлебопекарных предприятиях. Практическое руководство 
включает методы анализа, разработанные автором, а 

также заимствованные из ранее изданных руководств. 
Руководство предназначено для лабораторно-

практических занятий студентов средних специальных 
учебных заведений, обучающихся по направлению 

профессиональной подготовки "Промышленная экология 
и биотехнологии". Оно также может быть использовано 

микробиологами и технологами предприятий бродильной 
и хлебопекарной промышленности для проведения 

микробиологических анализов. 
 



16.  

 

 
Качмазов, Г.С. Дрожжи бродильных 
производств. Практическое  руководство: 
учебное пособие / Г.С. Качмазов. – Санкт-
Петербург: Лань, 2024. – 224с.; ил.- (Учебники 
для  вузов. Специальная литература) -  ISBN  
978-5-8114-1343-0 
 

В руководстве изложены лабораторные методы 
выделения чистых культур, селекции, технологического 
контроля и оценки состояния дрожжей, используемых в 
различных отраслях бродильной промышленности и на 

хлебопекарных предприятиях. Практическое руководство 
включает методы анализа, разработанные автором, а 

также заимствованные из ранее изданных руководств. 
Руководство предназначено для лабораторно-

практических занятий студентов технологических 
факультетов высших и средних специальных учебных 

заведений. Оно также может быть использовано 
микробиологами и технологами предприятий бродильной 

и хлебопекарной промышленности  для проведения 
микробиологических анализов. 

   

17.  

 

   
   Бим, И. Л. Немецкий язык: 10-й класс: 
базовый уровень: учебник / И. Л. Бим, М. А. 
Лытаева. — Москва: Просвещение, 2023. — 
191 с. — ISBN 978-5-09-103576-6. 
 

Учебник является составной частью УМК «Немецкий 
язык» для 10 класса общеобразовательных организаций 

(базовый уровень) авторов И. Л. Бим и др. Учебник 
содержит 9 тематических глав, в которых 

сформулированы цели и задачи обучения, перечислены 
грамматические темы и дан активный словарь. В конце 

учебника помещён подробный грамматический 
справочник и словарь. В пособие был включён блок 

«Готовимся к экзамену», который содержит задания в 
формате ЕГЭ и позволяет учащимся выработать 

индивидуальную, эффективную стратегию подготовки к 
сдаче экзамена. Разработан в соответствии с 

требованиями Федерального государственного 
образовательного стандарта среднего общего 

образования, утверждённого Приказом Министерства 
образования и науки РФ № 413 от 17.05.2012 г. Границы 

государств даны на октябрь 2022 г. 



18.  

 

   
 Бим, И. Л. Немецкий язык: 11-й класс: 
базовый уровень: учебник / И. Л. Бим, М. А. 
Лытаева. — Москва: Просвещение, 2023. — 
191 с. — ISBN 978-5-09-103577-3. 
 
Учебник является составной частью УМК "Немецкий 
язык" для 11 класса общеобразовательных организаций, 
авторов И.Л. Бим и др. Учебник имеет положительные 
заключения РАН, РАО и РКС на соответствие 
требованиям Федерального государственного 
образовательного стандарта среднего (полного) 
образования. Учебник чётко структурирован, разделён на 
главы, каждая из которых состоит из блоков, 
представляющих собой отдельные структурные единицы, 
нацеленные на реализацию доминирующих видов 
учебной и речевой деятельности. Учебник содержит 
также немецко-русский словарь и грамматические 
таблицы. Учебник выходит в комплекте с электронным 
приложением, которое содержит аудиокурс к учебнику, 
список треков к аудиокурсу, учебные словари ABBYY 
Lingvo, учебную игровую программу ABBYY Tutor для 
запоминания слов из уроков учебника. 

 
19.  

 

 

Земледелие. Практикум: учебное пособие / 
Васильев И. П., Туликов А. М., Баздырев Г. И., 
Захаренко А. В., Сафонов А. Ф. - Москва: 
ИНФРА-М, 2023. - 424 с.: ил. - (Среднее 
профессиональное образование). - ISBN 978-5-
16-013915-9. 

Рассмотрены методы изучения наиболее важных в 
агрономическом отношении показателей почвенного 
плодородия. Даны описание и определение сорных 

растений по семенам и всходам. Приведена методика 
картографирования засоренности посевов. Изложены 

принципы проектирования севооборотов, методы 
контроля качества полевых работ, основы методики 

разработки систем земледелия. Для студентов 
учреждений среднего профессионального образования, 

обучающихся по специальности 35.02.05 «Агрономия», а 
также студентов вузов по агрономическим 

специальностям. 

 

 



20. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 

Мединский, В. Р. История России. 1945 год - 
начало XXI века. 11-й класс: базовый уровень: 
учебник / Мединский В. Р., Торкунов А. В. - 
Москва: Просвещение, 2023. - 448 с.: ил. - ISBN 
978-5-09-109477-0. 

Учебник разработан в соответствии с требованиями 
Федерального государственного образовательного 
стандарта среднего общего образования в редакции 

Приказа Министерства просвещения № 732 от 12.08.2022 
г. и Концепции преподавания учебного курса «История 
России» в образовательных организациях Российской 

Федерации. Учебник освещает основные события истории 
России 1945 — начала 2020-х гг. Большое значение в 

учебнике уделено вопросам взаимосвязи событий 
отечественной и зарубежной истории. В учебнике 

представлены вопросы и задания, в том числе нацеленные 
на изучение региональной истории, подготовку к 

промежуточной и итоговой аттестациям. Значительное 
место в учебнике уделено вопросам истории духовной 
жизни общества, культуры и повседневности. Главным 

результатом изучения курса должно стать формирование 
у учащихся российской гражданской идентичности и 

патриотизма. 

 
22.  

 

 

Мединский, В. Р. История. Всеобщая история. 
1945 год — начало XXI века. 11 класс: базовый 
уровень: учебник / Мединский В. Р., Чубарьян 
А.О. - Москва: Просвещение, 2023. - 272 с.: ил. 
- ISBN 978-5-09-070703-9. 

Учебник разработан в соответствии с актуальными 
требованиями Федерального государственного 

образовательного стандарта среднего общего образования 
и Федеральной образовательной программы среднего 

общего образования. Учебник освещает основные 
события всеобщей истории 1945 г. — начала 2020-х гг., 

большое значение уделено вопросам взаимосвязи 
событий отечественной и зарубежной истории. В 

учебнике представлены вопросы и задания, в том числе 
нацеленные на подготовку к промежуточной и итоговой 

аттестации. Значительное место в учебнике уделено 
вопросам истории духовной жизни общества, культуры и 

повседневности. 



23.  

 

 
       Мединский, В. Р. История. История России. 
1914-1945 годы:10-й класс: базовый уровень: 
учебник / Мединский В. Р., Торкунов А. В. - 
Москва: Просвещение, 2023. - 496 с.: ил. - ISBN 
978-5-09-109474-9. 
 

Учебник разработан в соответствии с актуальными 
требованиями Федерального государственного 
образовательного стандарта среднего общего 

образования, Федеральной образовательной программы 
среднего общего образования, а также Концепции 
преподавания учебного курса «История России» в 

образовательных организациях Российской Федерации. В 
учебнике освещены основные события истории России 

1914—1945 гг., большое значение уделено вопросам 
интеграции событий отечественной и зарубежной 

истории. Представленные в учебнике вопросы и задания 
нацелены на изучение региональной истории, подготовку 
к промежуточной и итоговой аттестации. Значительное 

место в учебнике занимают материалы по истории 
духовной жизни общества, культуры и повседневности. 

Главным результатом изучения курса должно стать 
формирование у учащихся патриотизма и российской 

гражданской идентичности. 
      

24.  

 

 
    Хакимова, Г. А. Немецкий язык для 
зооветеринарных колледжей: учебное пособие 
для СПО. - 3-е изд., стер. - Санкт-Петербург: 
Лань, 2023. - 464 с.: ил. - (Среднее 
профессиональное образование). - ISBN 978-5-
507-46749-5. 
 

Учебное пособие состоит из девяти разделов, 
посвященных животноводству и сельскому хозяйству. 

Освещены темы болезней животных, их лечения и 
содержания. Приводятся тексты, диалоги, а также 

лексические и грамматические упражнения. Даются 
задания для тренировки устной речи. Для студентов 
аграрных колледжей и техникумов, обучающихся по 

специальностям ""Ветеринария"" и ""Зоотехния" 
                                                                               
 
 
 
 
 
                



25.  

 

 
      Миляева, Н. Н.  Немецкий язык для 
колледжей (A1—A2): учебник и практикум для 
среднего профессионального образования / 
Н. Н. Миляева, Н. В. Кукина. — Москва: 
Юрайт, 2023. — 255 с. — (Профессиональное 
о
б
р
а
з
о
в
а
н
и
е
  

 
        Учебник ориентирован на формирование у 
студента, начинающего изучать немецкий язык, 
языковых компетенций. Каждый тематический 
урок включает грамматические пояснения на 

русском языке, тексты, диалоги, словарь-
минимум активной лексики, упражнения для 
закрепления лексического и грамматического 
материала, а также коммуникативные задания, 

готовящие студента к устной и письменной 
коммуникации. Освоение курса позволит 

осуществлять грамотный выбор языкового и 
речевого материала с учетом знания культурных 
реалий страны изучаемого языка. Соответствует 

актуальным требованиям Федерального 
государственного образовательного стандарта 
среднего профессионального образования и 
профессиональным требованиям. Учебник 

предназначен для студентов образовательных 
учреждений среднего профессионального 
образования и для всех лиц, начинающих 

изучение немецкого языка.  
                                                                                      

 


